Le spécialiste des Vins en Beaujolais-Maconnais vous fait partager son histoire, celle
dune maison beaujolaisefondée en 1938, De sa longue expérience, [ Aujoux a m
gagnerunelégiimitéet unereconnaissance danssarégion, en Franceet danslemonde,
en présentant. powr chaque millésime. lemeillenr de chaqueterroir du Beaujolais et du et
Flus au Sud, avecles mémes valeurs de sincérité, de plaisir. de générosité et dexigence

AOP Corbieres
Cochon Volant Rouge — VIN BIO

Produit de France

Cochon Volant

Agriculture Biologique
Made with Organic grapes

CORBIERES
Appellation d'Origine Protégée

Servir autour de 15-16°C
Accords mets et vin:
Canard aux olives, saucisse
de Toulouse, charcuterie.

CERTIFIE

-

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Sols:

argilo-calcaire, galets roulés
Localisation:

Terroir de Boutenac/terroir de Lézignan
Culture:

vin de raisins issus de |'agriculture biologique
certification Ecocert

Cépages:

30% Grenache Noir, 30% Syrah, 40%
Carighan

Dégustation:

(Eil: Couleur dense et profonde démontrant
une belle

concentration, reflets violets intenses en
bord de verre,

signe d’une fringante jeunesse.

Nez: Le nez offre une tres belle intensité
d’arbmes de fruits:

framboise, cassis, soulignée par
d’harmonieuses

flaveurs de cerise. La complexité du nez
apporte de la

maturité a ce vin jeune.

Bouche: Attaque tres soyeuse avec ces notes
de framboise

écrasée et de cerise burlat qui souligne le
coté friand de

ce vin. Les tanins trés souples apportent au
vin une tres

bonne tenue renforcant I'équilibre global.
C’est un vin

charnu, croquant, de plaisir.
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