
  

 

 

Nez :  

Intensité et fraîcheur sont 

soulignées par des notes 

variétales et de fruits 

exotiques. 

 

Sec 

 

 

Les baies sont cueillies pendant la nuit afin de préserver leur fraîcheur. Après une courte 
macération dans le pressoir, qui vise à extraire finement les arômes fruités, les jus sont 
prélevés puis clarifiés avant une mise en fermentation à 16°C. Un élevage sur lies fines, en 
cuve inox, vient apporter de la chair à ce vin blanc avant la mise en bouteille dans nos chais.  
A noter qu’aucun sulfite n’est ajouté avant la fin de la fermentation. 

Température de service  

10-12°C 

 

 

 
Types d’accords : cocktail dinatoire, fruits de mer, viandes blanches, légumes. 

Exemples de plats : tapas, huîtres, rôti de veau, tarte tatin de légumes, salade de fruits. 
 

Doux 

 

Millésime  

2022 

 

Petit Baron a été inspiré par la Chouette Chevêche d’Athéna, une espèce rare et protégée réintroduite 

dans le vignoble par Les Vignerons de Buzet. Il illustre l’engagement fort du Collectif à protéger et à 

produire de la biodiversité. Membre du réseau international 1% pour la planète, Petit Baron est aussi un 

acte en faveur de l’environnement : 1% du chiffre d’affaires généré par ses ventes est reversé à des 

organismes de protection de l’environnement. Déguster un verre de Petit Baron est donc tout autant 

un moment frais et savoureux qu’une bonne action pour l’environnement.  

Spécificité : 1% du chiffre d’affaires reversé à des organismes de protection de l’environnement.  

 Cépages  

55% Sauvignon 

45 % Sémillon 

 

 

Sols  

Argilo-calcaires 

 

 

Appellation   

Buzet 

 

VINIFICATION 

Les Vignerons de Buzet · Av. des côtes de Buzet - BP 17, 47160 Buzet-sur-Baïse 

+33 (0)5 53 84 74 30 · buzet@vignerons-buzet.fr · www.nouslesvigneronsdebuzet.fr 

 

 

Les Vignerons de Buzet, coopérative responsable et innovante, engagée dans la RSE depuis 2005. 

 

DÉGUSTATION 

SUGGESTIONS D’ACCORDS 

Bouche :  
L’attaque est pleine de fraîcheur, 
signature de la vivacité du 
Sauvignon. En milieu de bouche, le 
vin dévoile son ampleur et sa 
suavité. Les Sémillons récoltés à 
maturité optimale viennent apporter 
une belle complexité à ce vin blanc 
savoureux. 

Robe :  

Pâle avec 

des reflets 

verts. 

 

 

 

 
Léger 

 
Puissant 

 
Fruité 

 

Structuré 

 

Le vin symbole de notre engagement. 
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