Denominacion de Origen TORO.
Totalité en gobelet et planté en pieds francs.
AgE 35 ans et 650 metres daltitude.
100 7 tinta de Toro. 30 hl ha.
Argiloc et sablonneux.
nviron 9.000 bouteilles.
Manuelles en caissede 15 kg.
Egrappagetotal. Mi-septembre.
Macération 10 jours.
Fermentation a faible température ‘maximum25°)
Levureindigéne - Pigeage.
Fermentation malolactique en barriques.
6 mois en barriques chénefrancais.

Couleur: brillante et rouge cerise.

des aromes frais ou predominent les fruits rouges et des nuances

boiscées.

un vin élégant avec des fruits rouges et des tanins fins et typés.
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A boireentre 15 et 18 “et peut étre carafé.
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